
J O H A N N E S W A S S E R F A L L  M E N Ü 

Wagyu A5 | Ponzu | Daikon | Nori Alge | Chil i 

Rote-Rüben Suppe | Sauerkraut | Himbeere | Sauerrahm | Jalapeño

Spitzkohl | Yuzu | Trüf fel |  Schnit t lauch

Jakobsmuschel | Karot te | Ingwer | Honig | Apfel

Rinder f i let | Topinambur | Birne | Por twein | Senf

Walderdbeere | Kar f iol |  Miso | Thai Basil ikum

4-Gang Menü* €  120 pro Person  Weinbegleitung  €  60 pro Person  

5-Gang Menü** €  140 pro Person  Weinbegleitung  €  75 pro Person  

6-Gang Menü  €  160 pro Person  Weinbegleitung  €  90 pro Person

*4-Gang Menü ohne Jakobsmuschel und Spitzkohl

**5-Gang Menü ohne Spitzkohl

Vorweg servieren wir unser Gedeck  € 7 pro Gedeck 

Walnuss-Sauer teigbrot | Melanzani

Maril len-Frischkäse | geräucher te But ter | Olivenöl 

Rösti |  Rotkraut K imchi | Lemon-Chil i-Mayo

Stohsuppe | Maluns | Liebstöckel

Á  L A  C A R T E

F ü r  T a g e s e m p f e h l u n g e n  u n d  A l l e r g e n e  f r a g e n  S i e  b i t t e  d i r e k t  b e i  u n s e r e m  S e r v i c e - P e r s o n a l  n a c h .

V O R S P E I S E N 

Wagyu A5 | Ponzu | Daikon | Nori Alge | Chil i  36

Gurke | Petersil ienwurzel | But termilch | Holunder | Wasabi 25

Saibling | Radieschen | Edamame | Erdnuss | Passionsfrucht 28

S U P P E N 

Rote Rübe | Sauerkraut | Himbeere | Sauerrahm | Jalapeño 13

Käse-Lauch á la Rigele | Bergkäse | Lardo | Crostini 12

Z W I S C H E N G E R I C H T E 

Wachtel | Gänseleber | Wirsing | Kräuterseit l ing 68

Spitzkohl | Yuzu | Trüf fel |  Schnit t lauch 28

Jakobsmuschel | Karot te | Ingwer | Honig | Apfel 34

H A U P T S P E I S E N 

Rinder f i let | Topinambur | Birne | Por twein | Senf 64

Wasserbüf fel |  Schwarzwurzel | Rosenkohl | Cranberrys | Kumquat  48

Skrei | Fenchel | Curry | Macadamia  42

Ar tischocke | Kapuzinerknolle | Tomate | Sauerkische | Shiitake  36

Z U M  S C H L U S S 

Grüner Apfel | Joghur t | Verbene 8

Walderdbeere | Kar f iol |  Miso | Thai Basil ikum 14

Schokolade | Mango | Karamell |  Popcorn 14

4 hands desser t 18

Käseplat te | Chutney | Sauer teig-Fruchtbrot 15

S P E Z I A L  A B  2  P E R S O N E N 

Chateaubriand | Gratin | Gril lgemüse | Bernaise 80

Á  L A  C A R T E

F ü r  T a g e s e m p f e h l u n g e n  u n d  A l l e r g e n e  f r a g e n  S i e  b i t t e  d i r e k t  b e i  u n s e r e m  S e r v i c e - P e r s o n a l  n a c h .


